ORIGEN

TAPAS-CONCETPT

Todas nuesiras carnes y pescados se elaboran a la
brasa. Nuestros platos estan pensados para
compartir.

El altimo arroz se marchara a las 15:1Sh y a las 22:15h
Disf’ruten de la experiencia.

All our meats and fish are grilled.

Our dishes are designed 1o be shared.

The lasi rice will leave at 15:15h and 22:15h.

Enjoy the experience.

Establecimiento con informacion disponible en
materia de alergias ¢ intolerancias
alimentarias. Solicite informacion a nuestro
personal.

Our restaurant provides information regarding
allergies and food intolerance. Kindly request this

information 'rom our siaf’f’.






Compartimos...

Tartar de tomate Mallorquin y aguacate _ 12,90€

Patatas fritas trufadas en gajos e hilada de parmesano _ 8,90€
Brochetas de pollo meloso con salsa teriyaki (2 uds) _ 12€
Filete de corvina frito macerado en citricos _ 16€

Pimientos de padrdn con ralladura de naranja _ 7,90€
Parrillada de verduras de temporada _ 12,90€

Langostinos en masa kataifi y salsa tartara (2 uds) _ 12,90€
Chipirones fritos y mayo de citricos _ 10,90€

Boquerones fritos con salsa criolla y mayo soja _ 12,90€
Tataki de atlin en aceite de sésamo y emulsién de humo _ 24€
Ensaladilla de langostinos y burrata _ 11,90€

Bao de carrillera de ternera mechada y mayo de chipotle _ 6€/ud
Croquetas de pollo y suspiro de curry (5 uds) _ 12,90€
Ceviche de lubina, salmdn y gamba macerado en lima _ 16€
Nuestras bravas con mayo de chipotle y alioli _ 8,90€

Gyosas al vapor de ternera, jengibre y cebollino (5 uds) _ 10,90€
Gyosas de verduras de temporada (5 uds) _ 10,90€

Steak tartar de ternera _ 15,50€

Tartar de salmén macerado con aguacate y mango _ 15,90€
Coulant de pulpo y huevo templado _ 15,90€

Tiraditos de salmdn y atln al estilo peruano _ 24€
Zamburifias braseadas y emulsién de humo (4 uds) _ 17,90€
Carpaccio de wagyu, crujiente de rdcula y parmesano _ 19€
Caneldn de porcella Mallorquina y crema de manzana _ 16€
Humus de remolacha con crudité de verdura _ 10,90€

Pan casero, alioli y olivas [p.p] _ 2,20€

Seqguimos...

Arroz de chuletén ahumado _ 18€

Arroz de montafia (costilla, pollo y setas) _ 18€
Arroz de pulpo y vieira _ 18€

300gr entrecot de lomo alto _ 26€

Chuleton de 1kg - 21 dias de maduracién _ 56,90€
200gr picafia de angus _ 22€

Ribs lacadas con salsa barbacoa _ 18€

250gr suprema de salmon _ 22€

Dulce tentacion...

Tarta cremosa de queso _ 7,50€

Volcan de chocolate y helado de vainilla _ 7,50€

Crema de mascarpone, platano y dulce de leche _ 7,50€
Brownie de pistacho y helado de coco _ 7,50€

Tarta tres leches _ 7,50€



To Share...

Mallorcan tomato and avocado tartar _ 12,90€

Truffled potatoes with parmesan cheese _ 8,90€

Chicken skewer with teriyaki sauce (2 units) _ 12€

Fried croaker fillet marinated in citrus _ 16€

Padron peppers with orange zest _ 7,90€

Grilled seasonal vegetables _ 12,90€

Fried shrimp in kataifi mass and tartar sauce (2 units) _ 12,90€
Fried squid and citrus mayo _ 10,90€

Fried anchovies with creole sauce and soy mayo _ 12,90€
Tuna tataki in sesame oil and smoked emulsion _ 24€

Russian style prawn and burrata cheese salad _ 11,90€
Shredded beef cheek bao and chipotle mayo _ 6€/unit
Chicken croquettes and curry sauce (5 units) _ 12,90€

Sea bass, salmon and prawn ceviche marinated in lime _ 16€
Our bravas potatoes with chipotle mayo and alioli _ 8,90€
Steamed gyosas beef, ginger and chives (5 units) _ 10,90€
Veggie steamed gyosas (5 units) _ 10,90€

Beef steak tartar _ 15,50€

Salmon, avocado and mango tartar _ 15,90€

Octopus and tempered egg coulant _ 15,90€

Peruvian style sashimi like slices of raw salmon and tuna _ 24€
Grilled scallops and smoked emulsion (4 units) _ 17,90€
Wagyu carpaccio, crunchy arugula and parmesan _ 19€
Mallorcan pork cannelloni and apple cream _.16€

Beetroot hummus with vegetable crudités _ 10,90€
Home-made bread, alioli and olives [price per person] _ 2,20€

Continue...

Matured beef steak rice _ 18€ /
Mountain rice (ribs, chicken and mushrooms) _ 18€
Octopus and scallop rice _ 18€

300gr entrecot _ 26€

T-Bone steak 1kg - 21 dry aged _ 56,90€

200 gr Angus rump steak "picafia" _ 22€

Ribs lacquered with barbecue sauce _ 18€

250gr salmon supreme _ 22€

Sweet Temptation...

Creamy cheese cake _ 7,50€

Chocolate volcano and bourbon ice cream _ 7,50€
Mascarpone creamy, banana and dulce de leche _ 7,50€
Pistachio brownie with coconut ice cream _ 7,50€

Milk cake (Evaporated, condensed and whole milk) _ 7,50€



